
 

 

 

 

 
 Piccola porzione Porzione 

 come primo intera 

 

Vitello carpacciato « taglio di fesa francese, carne svizzera » 17.50 29.50 
con scaglie di Parmigiano Reggiano, olio extravergine di oliva e limone 
 

Vitello tonnato « taglio di fesa francese, carne svizzera »  29.50 
 

Roastbeef freddo « taglio di entrecôte, carne svizzera »  33.50 

con salsa tartara 
 

 

 

 

 

 

 

Tagliatelle ai funghi porcini trifolati  27.50 
 

Risotto ai funghi porcini “il classico”  24.50 
 

 

 

 

 

 

 

Medaglioni di cervo ai funghi porcini  43.- 
servito con Spätzli 
 

Tagliata di entrecôte di manzo su letto di porcini trifolati  42.50 
servito con tagliatelle al burro 

 

 

 

 

 

 

 

 

Filetti di pesce persico del nostro Lago Maggiore  37.50 
al burro e salvia 

servito con patate al vapore e verdure del giorno 


